
     
KVÄLLSMENY  

Kockens val 3-rättersmeny 595 kr 
Jordärtskockssoppa, Kvällensvilt, Björnbär 

VINPAKET (tre glas vin) enligt vår rekommendation 365 kr 
 
FÖRRÄTT 
 
Jordärtskockssoppa (MP) - 150kr 
Pumpapuré (MP), rostade jordärtskocka, 
smördeg (MP,G) med dillkräm (MP) och rökt 
regnbåge 
 
Rökt ankbröst * - 150kr 
Lingon och älgörtsgelé, palsternackakräm (MP), 
krasse, eldad morot och friterad palsternacka, 
granolja 
 
Åkullas plock - 150kr 
Rökt vildsvinsinnanlår*, ölkorv*, skreaost (L), 
rökpicklade gulbetor, fröknäckebröd och 
tomatmarmelad 
 
DESSERT 

Hemmagjord glasskula- 95kr 
Granskottsglass (Ä,MP) samt myskmadra 
crumbel (MP,G) 
 
Björnbär- 135kr 
Björnbärskompott, citronkräm (L,Ä), 
rosmarinmaränger (Ä) samt rostad mandelflarn 
(N) 
 
Chokladtryffel (MP) -45kr 

 

 

 

 
VARMRÄTT 
 
Kvällens vilt* - 345kr 
Palsternackapuré (MP), rödvinssky, smörstekt 
shiitakessvamp och rårörda lingon samt rostad 
potatis 
 
Lättrökt röding - 345kr 
Sandefjordsås (MP), picklad kålrabbi, fänkål och 
dillemulsion (Ä) riven pepparrot samt 
kokt potatis 
 
Helbakad rotselleri - 295kr  
Panerad grillost (G,L,Ä), rotselleripuré (MP,B), 
stekta shiitake och tångkaviart samt skysås 
 
 
BARNMENY 4 - 12 ÅR 
 
Viltköttbullar* (Ä,MP) – 95 kr 
Potatis, gräddsås (MP), rårörda lingon 
 
Röding – 95 kr 
Sandefjordsås (MP), kokt potatis, picklad 
kålrabbi 
 
Våffla (G,MP) – 65 kr 
Hallonsylt och vispgrädde(MP) 
 
Vaniljglass (MP) – 65 kr 
Björnbärskompott och vispgrädde (MP) 
 

 

*Allt kött är svensk, från bland annat Vj-Vilt i Nissaryd, Viking 
fågel i Munka Ljungby, Tvärskogs vilt, Lillegårdens kött och 
chark och Ekbackensgård i Valinge. 

 
Innehåller: G=Gluten, MP=Mjölkprotein, N=Nötter, Ä=Ägg, 

B=Baljväxt L=Laktos 
Vid allergier – prata gärna med vår personal. 

 


