
 
KVÄLLSMENY  

Kockens val 3-rättersmeny 595 kr 
Rödbetscarpaccio/Kvällens vilt/ Mjölkchoklad crème brûlée 

VINPAKET (tre glas vin) enligt vår rekommendation 365 kr 
 
 

FÖRRÄTT 

Rödbetscarpaccio – 150 kr 
Rökt regnbåge , ostkräm (L), 
svartvinbärsbalsamico, gröna blad & 
friterad jordärtskocka 
 
Pressad Rådjursterrine (L) – 150 kr 
Toast (G), rökt gräddfil (MP), picklade 
gulbetor & krassesallad 
 
 
DESSERT 

Mjölkchoklad crème brûlée (MP, Ä) - 125 kr 

Björnbärsparfait (MP) – 125 kr 
Nougatine, vitchokladganach (L), 
björnbärscoulies & färska björnbär. 

Chokladtryffel (MP) – 45 kr/st 

Kaffedrink & chokladtryffel (MP) -195 kr 

Kaffedrink - 155 kr  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
VARMRÄTT 

Lättrökt röding – 345 kr 
Vitvinssås (MP), brysselkålsblad, granolja, 
lingonsirap, frasigt isterband**. 
 
Kvällens vilt – 345 kr 
Palsternackspuré (MP), rödvinssky, rökta 
rödbetor, Enbärsskum (MP), krasse. 

Stekt ekologisk temphe (MP) – 295 kr 
Palsternackspuré, smörad svamp & 
rotselleribuljong, rökta betor & enbärsskum 
(MP). 

Alla rätter serveras med:                              
Rostad potatis med grönkål och riven alpost (L) 

från skottorp. 

 
BARNMENY 4 - 12 ÅR 

Rådjursköttbullar (MP, Ä) - 95 kr                  
Rostad potatis, gräddsås (MP), rårörda 
lingon och pressgurka. 

Lättrökt röding - 95 kr  
Vitvinssås (MP) & rostad potatis. 

Vaniljglass (MP) - 65 kr  
Vispad grädde och hallonsylt. 

 
 
 
 
 

*Kött från Tvärskogs vilt 
** Lillegårdens kött och chark  

 
Innehåller: G=Gluten, MP=Mjölkprotein, N=Nötter, 

Ä=Ägg, B=Baljväxt L=Laktos 

Vid allergier – prata gärna med vår personal. 
 


